' ESPACIO
EMPANADAS GARGOLA\

HORNO $ 4.800

Empanada de pino - prieta, aceituna, huevo, cebolla
Empanada pino - carne, aceituna, huevo, cebolla
Empanada de pino - champinén aceituna, huevo, cebolla

Empanada de mechada con cebolla caramelizada, aceituna, huevo, cebolla
FRITA

Empanada queso $ 5.000

Empanada camaréon queso $ 5.600 % l
PIZZAS Va
Pizza Capresse $ 10.800

Masa delgada, salsa pomodoro casera, queso, pesto de albahaca.

Pizza Vegetariana $ 11.300 Masa delgada, salsa pomodoro casera,
qgqueso mozarella, zanahoria baby, zapallito baby, berenjena baby,
champiiidn paris ( opcidn vegana sin queso ).

Pizza Alcachofa $ 12.800 Masa delgada, salsa pomodoro casera, queso
mozarella, alcachofa, pesto, tomate cherry y aceituna.

Pizza 3 quesos $ 11.900 Masa delgada , salsa pomodoro casera, queso
mozarella, queso chanco y queso parmesano, orégano.

Pizza Peperoni $ 11.900 Masa delgada, salsa pomodoro casera, queso,
champifiones y pepperoni.

Pizza Jamén rucula $ 12.300 Masa delgada salsa pomodoro casera,
queso mozarella, jamon serrano y rucula.

Pizza del Mar $ 15.400 Masa delgada, salsa pomodoro casera, choritos
camaroén y calamar, perejil.

Pizza Gargolera: $ 18.600 Masa delgada , salsa pomodoro casera, queso
mozarella, carne, pollo champi, camarén perejil.

AGREGADOS : Champifiones, Tomate, Pepperoni, Pimentén $ 3.600
PICOTEO

Papas al Merkén $ 6.800 Porcidn de papas fritas rasticas, con toques de
orégano y merkén.

Papas Sourcream $ 7.500 Porcion de papas fritas rusticas, salsa de crema
acida y ciboulette.

Papas Salsa Queso Cheddar $ 7.500 Porcién de papas fritas rusticas, con
salsa de queso cheddar y crispys de tocino.

Bolitas Falafell $ 7.100 05 Bolitas falafell con salsa de yogurt y pan pita.
Camarén en Panko $ 8.200 8 Camardn apanado en panko con salsa al vino
tinto.

Choritos y calamares al ajillo $ 7.500

Pollo al pil pil $ 8.800

Bolitas de arroz: apanadas y con queso mozzarella, salsa al pesto y cheddar
$ 5.200

ENTRADAS MARINAS consulta por stock.

Tiradito locos: $ 16.800 Tiradito de loco (100 grs) en espejo de aji amarillo al
olivo emulsién de zanahoria y polvo de cochayuyo,

Locos mayo: $ 27.200 Locos (180 grs) mayo en cama de lechuga hidropdnica
con salsa verde (cebolla cilantro y perejil)

Machas a la parmesana $ 27.200 machas media concha ( 12 unidades
pequenas)



SANDWICH o

Don Luco $ 12.700 Barros Luco con carne a la plancha y queso, con papas fritas,
en pan frica.

Don Pollo $ 11.400 filete de pollo a la mostaza, tomate, lechuga, mayo con
papas fritas, en pan frica.

Hamburguesa Vegetariana $ 12.300 Hamburguesa de falafell, racula, dips de
aceituna, burgul, tomate, pepino en pan frica, con papas fritas.( para vegano
pedirlo en pan pita).

Yungburguer $ 12.700 Hamburguesa de carne, con aros de cebolla, lechuga,
pepinillo dill, tomate, queso, mayonesa, en pan frica con papas fritas.
Hamburgesa Cheddar $ 12.900 Hamburguesa, con aros de cebolla fritos, tocino,
gueso cheddar, salsa bbq de la casa en pan frica, con papas fritas.

CHORRILLANAS para dos personas

Chorrillana CARNE $ 16.500
papas fritas, carne, cebolla caramelizada, 2 huevos pochados.

Chorrillana POLLO $ 15.800

papas fritas, pollo, cebolla caramelizada, 2 huevos pochados.
Chorrillana VEGETARIANA $ 15.000

papas fritas, champifones y verduras, cebolla caramelizada,

2 huevos pochados (vegana pidela sin huevo).

Chorrillana GARGOLERA $ 17.900

papas fritas, carne, pollo, camarén, champifiones cebolla caramelizada,
2 huevos pochados.

Saper Chorrillana para 5 personas $ 37.400 papas fritas, carne, pollo,
camaroén, champifones, cebolla caramelizada, 4 huevos pochados.

SOPAS

Sopa Cebolla $ 9.800 Clasica, de reduccién por varias horas hasta

caramelizar cebolla, con mantequilla, vino tinto y caldo de carne, cubierta de
masa crocante.

Crema Zapallo $ 9.200 jengibre, queso parmesano y cruton.

Cazuela de Ave de invierno $ 12.500 clasica cazuela, con pechuga de pollo,
zapallo camote, papa y poroto verde.

Sopa Marinera $ 16.500 Merluza, choritos, calamares , camarones, papa

ENSALADAS. AVISA SI LA QUIERES SIN QUESO

Quiche de zapallo italiano $ 10.200 =zanahoria, pimentén y cebolla
caramelizada acompanado de una mini ensalada .

Ensalada filetitos de Pollo $ 11.300 De hojas verdes, tomate cherry, con aceitunas,
zapallo italiano crutones y queso parmesano rallado, semillas de zapallo y maravilla
Ensalada bolitas de falafell $ 10.200 De hojas verdes, tomate cherry, con
aceitunas, zapallo italiano crutones y queso parmesano rallado, semillas de
zapallo y maravilla

Ensalada jamén serrano y racula $ 10.600 Base de lechuga, ricula tomate
cherry, aceitunas, crocante de cebolla con jamén serrano y queso parmesano
rallado, acompanado de salsa de aceto balsdmico semillas de zapallo y
maravilla.

Ensalada de alcachofa $ 10.600 base de lechuga, rdcula, tomate Cherry,
aceitunas, cebolla crocante, alcachofas y queso parmesano rallado,

acompanado de dresing de mostaza, semillas de zapallo y maravilla.
AVISA SI LA QUIERES SIN QUESO
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Chaufas, plato fusién peruano-chino, a la gargolera :
arroz, huevo, verduras y la variacion de:

- Chaufa Vegetariano base + champi

- Chaufa Del Mar base + camarones y choritos

Quiche de Zapallo Italiano, zanahoria, pimentén y cebolla caramelizada
acompanado de una mini ensalada

Fetuccini a la Carbonara salsa holandesa ( emulsién de mantequilla, yema de
huevo) tocino y cebolla.

Lasana de Verduras Con base de salsa pomodoro, verduras, bechamel y

gueso mozarella
Gnoquis a la Putanesca: Con pasta pomodoro, aceitunas, alcaparras, tomate

cherry salteado y queso parmesano rallado ( vegetariano), toque de picor.
Gnoquis al Pesto: albahaca, aceite de oliva, queso parmesano, mani.

Gnoquis a la Carbonara: salsa holandesa ( emulsion de mantequilla, yema de
huevo) tocino y cebolla.

Gnoquis Fungi con salsa de champiinén paris y deshidratado, y queso
parmesano rallado

Ensalada Falafell. De hojas verdes, tomate cherry, con aceitunas,

zapallo italiano crutones y queso parmesano rallado, semillas de zapallo y
maravilla.

Ensalada de Alcachofa base de lechuga, racula, tomate Cherry, aceitunas,
cebolla crocante , alcachofas y queso parmesano rallado, acompanado de
dresing de mostaza ,semillas de zapallo y maravilla

Crema Zapallo jengibre, queso parmesano y crutén

Pollo Plancha Filete de pollo opcién acompafnamiento papas fritas, arroz)j

O
puré , ensalada 31»5@\\

CHAUFAS

Plato fusién peruano-chino, a la gargolera : arroz, huevo, verduras y la
variacion de:

- Chaufa Pollo $9.800 base + trozos de pechuga pollo

- Chaufa Vegetariano $ 9.200 base + champi

- Chaufa Carne $ 12.200 base + trozos de vacuno

- Chaufa Del Mar $ 12.200 base + choritos y camarones



PLATOS

Ceviche Salmén $ 16.900 con camarones, maiz cancha, cebolla morada

y camote.

Tartaro de Filete $ 14.800 crudo de filete con tostadas, cebolla, cilantro,
mostaza dijon, alcaparras.

Quinta Normal $ 17.200 Salmén en coccién lenta con sésamo, acompafado
de quinotto bicolor, decorado con verduras salteadas.

La Pituca $ 15.200 suave Merluza Austral al vacio con oliva tomates
confitados, ajo y tomillo, acompafiado con puré con zanahoria y jengibre.
Matucana $16.900 Carne al vino tinto en coccion lenta con crispys de
tocino y toques de pil pil, acompanada con pastelera de choclo ( maiz).
Milanesa Vacuno $ 13.200.- Carne de vacuno ( posta) apanado con

acompanamiento de puré de papas, puré picante 6 Fritas
Toppings: $ 3.800 -Pomodoro- queso
-Aceituna - tomate cherry

Risotto del Mar $ 15.400 De arroz arbéreo, con camarones, choritos

y calamares, con puntos de salsa de tomate asado.

Risotto al Pesto $ 12.800 De arroz arbéreo cremoso y pesto

con decoracién champinones deshidratados. ( vegetariano)

Risotto de Champiiiones $ 14.400 De arroz arbdreo y champifiones

( vegetariano, si quieres vegano, avisa, pidelo sin queso parmesano).

Filete Portales $ 18.200 Filete terminado en salsa de vino tinto vy
arandanos, con polenta cremosa y verduras salteadas.

Lomo del Roto $ 22.200 Lomo a lo pobre un ya clasico de nuestra cocina
popular: papas fritas, 02 huevos frito y cebolla.

Filete Compaiiia $ 22.200 Medallén de filete envuelto en tocino, bafiado en
suave crema de champinones y montado sobre un cremoso risotto.

Gringo a la Chilena $ 30.900 Costillas baby back BBQ 500 grs. app a lo
pobre, papa frita, cebolla caramelizada y huevo frito para dos personas.
Men Niio $ 9.800 Filetitos de pollo con papas fritas caseras y tomate

PASTAS

Lasafia de Verduras $10.200 con base de salsa pomodoro, verduras,
bechamel ( vegetariano)

Gnoquis Fungi $ 12.200 con salsa de champifion paris y deshidratado, y
gueso parmesano rallado ( vegetariano)

Gnoquis a la Putanesca $ 10.200 con pasta pomodoro, aceitunas, alcaparras,
tomate cherry salteado y queso parmesano rallado

( vegetariano), toque de picor.

Gnoquis al Pesto $ 10.600 albahaca, aceite de oliva, queso parmesano, mani.
Gnoquis a la Carbonara: $ 10.600 salsa holandesa ( emulsién de mantequilla,
yema de huevo) tocino y cebolla.

Fetuccini a la Putanesca $ 10.200 con pasta pomodoro, aceitunas, alcaparras, tomate
cherry salteado y queso parmesano rallado (vegetariano), toque de picor

Fetuccini al Pesto $ 10.600 albahaca, aceite de oliva, queso parmesano,
mani

Fetuccini ala Carbonara $ 10.600 salsa holandesa

( emulsién de mantequilla, yema de huevo) tocino y cebolla.

Fetuccini del Mar $ 13.900 con camardn, choritos y calamares salteado en
mantequilla y queso parmesano rallado.



Novedad del afio!! ARMATU PLATO ATU PINTA
Ahora puedes elegir, una proteina de nuestra cocina
y combinala con el acompafiamiento que mas te guste.

CARNES

« Filete a la plancha (200g app) $12.800

e Lomo a la plancha (250g app) $13.800

e Carne al vino tinto (170g app) Lenta coccion en salsa de vino tinto y
toques de tomillo $12.200

e Milanesa Vacuno ( 220g app) $ 9.800

 Pollo a la plancha (200g app) $ 9.000

» Costillas de Cerdo (500g app) Glaseadas en BBQ casera agridulce y
leve picor $24.800

PESCADOS

» Salmén a la plancha (200g app) $10.800
* Merluza Austral a la plancha (200g app) $11.200

SUMA TU ACOMPANAMIENTO

e Papas Fritas Corte Casero $ 4.400

e Puré de Papas (Tradicional) $ 4.200

e Puré de Papas Picante (Con un toque de cacho de cabra o merkén) $4.400

e Arroz Blanco $3.600

e Ensalada de la Casa Mix de hojas verdes, tomate cherry y aderezo de la
casa $4.900

¢ Quinotto Bicolor Cremoso guiso de quinoa blanca y roja, suavemente
sazonado y texturisada con queso $ 5.200

¢ Pastelera de Choclo crema de maiz tierno, albahaca fresca y un toque
aromatico $5.200

e Polenta Cremosa Suave y reconfortante harina de maiz tierno $ 3.800

* El Infalible de la casa : Transformalo A lo Pobre (01 Huevo frito, papas
fritas y cebolla caramelizada) por solo $5.500 adicionales.

:ALGO MAS? SUMALE EL TOQUE FINAL

¢Quieres darle mas sabor a tu plato o personalizar tus papas?
iSumale lo que quieras!

e Huevo frito $1.900

» Salsa Pomodoro (Casera de tomates y albahaca) $1.900

» Salsa de Champi $2.300

e Cebolla caramelizada $2.300

e Sour cream (Crema acida, perfecta para las papas) $2.300
e Queso Cheddar fundido $2.300

» Tocino crujiente $2.700

~ 4o



POSTRES

Sopaipas $ 4.800 clasicas sopaipillas fritas y pasadas en chancaca.

Calzones Rotos $ 4.800 Porcion de calzones rotos con aztcar flor y salsa al
vino tinto

Crisol de Chocolate $ 6.600

Bizcocho de chocolate con corazén de chocolate fundido, sobre salsa de
frambuesa.

Postre de la Agiiela Loca $ 6.100

Clasico de la casa, postre de queso crema aflanado con salsa de caramelo.
Tia Anita $ 6.100 Brownie de chocolate y nueces tibio , con helado (pregunta
por sabores) sobre salsa de toffe.

Copa Helado

01 Sabor $ 2.900

02 Sabores $ 5.400

SABORES: chocolate- frutos del bosque - vainilla - pina - harina tostada
PREGUNTA POR STOCK

Membrillo Tostado: tartaleta de membrillo, tibia, con helado de harina
tostada y salsa de caramelo $ 6.600

Torta Domeyko $ 6.100

Receta familiar, torta de panqueque chocolate relleno de cacao y toques de
dulce de leche.

Torta Colonial $ 6.100

Exclusiva receta de la torta tradicional chilena, de la época de la colonia,
milhojas/manijar cubierta de merengue.

ONCE

de martes a sabado de 16:00 a 19:00

$ 8.400

Eleccion : café cortado, café americano, té tradicional 6 choco caliente
Eleccion : prensado queso caliente jamén serrano, sopaipas 6 calzones rotos

) Barrio DISTRITO
%E%S%SEA %ng YUNGAY



BAR EL CONDOR
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CHILE PAIS DE PISCO
Espiritu de los Andes
40. grados 35 grados
$ 7.900 $ 7.600

Trikahue

Pisco, bitter Araucano, jugo de limén, goma y ginger ale.

Pebre a la Copa

Pisco macerado aji puta madre, tomate cherry, albahaca, limén, aceto
balsamico, toques de goma y ténica.

De la Huerta

pisco, frambuesa pepino, jugo de limén, menta, frozen

Del Norte

pisco, mango , jugo de limoén, menta, frozen

Rica Rica Piston
Pisco, Rica-rica altiplanica, goma, ténica, jugo y cascara de pomelo

COCTELERIA GARGOLERA

Burbujas de Sauco $ 7.900

St. Germain licor salico perfumado, limén y espumante.

Burbuja Naranja $ 7.800

licor de naranja, syrup de albahaca, jugo naranja y espumante.

Arandino Fusién $ 7.900

Gin Arrayanes , infusién arandino, jugo limén, albimina y goma.

Pasién Gargolera $7.900

Vodka ,triple sec, goma de pifa, jugo de maracuya y naranja

Manzana Confitada $7.900

Gin Arrayanes, Zumo de manzana, Infusién de manzana/jengibre

Limén y Syrup de canela

Frida Coctail $7.900 Tequila, Araucano , jugd de pomelo, pulpa de mango
goma mix jalapeno/puta madre ( picor a eleccion )

La Botica $ 7.900 Gin Arrayanes , Jugo de pifa , Goma de Cedrén , Macerado
de eucalipto

Huesillo Jamaicano $ 7.900 Gin Arrayanes, Ramazzotti, Infusién de hibiscus ,
Jugo de Huesillo , Goma de pina ,Ténica

Arandano Punch $ 7.900 pisco peruano tabernero , goma, jugo de limén,
arandano, pifa, sec, hielo frappe

Flor de Tequila $7.900 Tequila,Triple sec, syrup canela, goma de hibiscus.
Dulce Caribe $7.900 Ron Dorado, pomelo, goma ,limén, jengibre.
Atardecer de Yungay $ 7.900, Goma, limén, Vodka, St Germain, frambuesa,
albimina

CLASICOS CHILENOS

Vaina Chilena $ 5.900 Coctel patrimonio de la restauracién chilena.
Pisco Sour M3s alla de la receta, el sabor a pisco especial unido con
el citrico limén.
« Tradicional $ 4.900
« Jengibre, Albahaca, Rica rica, segiin temporada $ 5.400
Amaretto Sour $5.800
Mango Sour $ 5.800
Piscola $ 5.800 Pisco Alto del Carmen y coca cola.
Terremoto $ 6.900 Tradicional y refrescante pipefio con helado de pifa, toque
de araucano y granadina.



JARRAS

Sangria Gargolera Jarra: $ 13.400 Vaso $6.400

Exquisitas frutas de temporada en vino tinto, jarabe de aztcar y top de ténica.
Sangria de cava Jarra: $ 14.200 Vaso $6.800

Exquisitas frutas de temporada en vino blanco, jarabe de azlcar y Espumante
Borgoiia: Jarra $ 13.400 Vaso $6.800

Riquisima jarra de vino fresco con frutillas, jarabe de azucar y adisfrutar!!!!
Navegado Jarra $ 14.200 Vaso $6.800

Preparacion clasica a base de vino tinto caliente y especias de

temporada.

DEL MUNDO

Kir Royal $ 5.800

Mojito Tradicional Ron Bacardi, goma, limén, y soda. $6.800

Mojito Sabores Ron Bacardi manzana, mango fusion o berries.$7.500

Blg Mojito Sabores Ron Bacardi manzana mango fusion o berries. 620 CC
$7.900

Daiquiri Ron Bacardi blanco, toque de limén, goma (mango, frambuesa o
limén) $7.100

Caipirifia Cachaza 51, gajos de limon sutil, azacar $6.200

Caipiroska Stolichnaya , gajos de limén sutil, goma $6.200

Vodka Ténica/Naranja Stolichnaya. $6.400

Cosmopolitan Vodka Stolichnaya, triple sec, arandano, limén. Opcién frozen.
$6.600

Campari Ténica/Naranja $6.600

Campari Spritz Campari Espumante y agua con gas $ 6.800

Ruso Blanco licor de café , crema, vodka, toque de goma $6.600

Ruso Negro licor de café , vodka, toque de goma $ 6.600

Carajillo combina la intensidad del espresso con el dulzor y las notas calidas
del ron $ 6.600

Café Escocés $ 6.600 café caliente, whiskey escocés, azlicar y crema de leche
ligeramente batida

Old Fashion whisky,amargo angostura, aztcar $ 6.600

Tequila Margarita Tequila, limon vy triple sec $6.600

Gin con Gin / Ténica Gin Beefeater, ginger ale/ ténica $ 6.400

Tropical Gin Gin beefeater Red Bull sabor tropical y maracuya $ 7.200
Negroni Campari, vermout rosso, Gin Beefeater $ 6.800

Arrayan Collins Gin Arrayanes, goma, limén, soda $ 6.800

Tequila Blue Tequila, limén, curacao $ 6.900

Tom Collins Gin de la casa, goma, limén, soda $ 6.900

Aperol Spritz Aperol, espumante, agua con gas $ 6.900

Ramazzoti Spritz Ramazotti espumante, agua con gas $ 6.900

Cubalibre Ron Bacardi Afejo y Coca-Cola. $6.400

Chilcano Pisco Tabernero Quebranta, limén, amargo angostura, goma, ginger
ale. $ 6.800

Pisco Sour Peruano Tabernero Quebranta: $5.900

Tradicional, jengibre , albahaca, menta, segiin temporada.

Pisco Sour Peruano Catedral Tabernero Quebranta: $7.900

La tradicién de nuestro hermano pais de compartir en misa este delicioso
céctel, tradicional, jengibre , albahaca, menta, segiin temporada.

Pifta Colada Ron blanco, trozos de pifia, crema de coco y goma $6.900
Martini Martini Dry, Gin Beeafeter $ 6.500

Express Martini Martini Dry, Gin Beeafeter $ 7.200

Blody Mary: $ 7.200 Vodka, Jugo de Tomate, salsa inglesa, tahasco, pimiepta

negra, limoén.
§ & <-\ﬂ//



LOS SANTOS SIN ALCOHOL / mocktail

$5.800:

San Hueso Hibiscus, jugo de huesillo, jugo de limén, goma de pifa

Santa Clau jugo de pifia, jugo de limén, granadina, toque de agua con gas
$6.200:

MOJITO SABOR SIN ALCOHOL

PINAA COLADA SIN ALCOHOL

MOJITO SIN ALCOHOL

LICORES (SHOT)

RON

Havana Afiejo especial (Cuba) $ 7.200
PISCO

Alto del Carmen 350 Chile $5.500

Mistral Afiejado en roble 35 Pisco Elqui, Chile $ 5.800
Mistral Nobel 40 Pisco Elqui, Chile $ 6.200
Horcon Quemado 400 San Félix, Chile $6.800
Espiritu de los Andes 400 ,Chile $6.700
Tabernero Quebranta: $6.500

TEQUILA

Sombrero negro $4.500

VODKA

Stolichnaya Rusia $ 5.200

Absolut Suecia $ 5.600

WHISKEY y SCOTLAND

Johnnie Walker Rojo Escocia $ 6.200
Johnnie Walker Negro Escocia $7.200
Jack Daniel’'s 7 E.E.U.U. $ 7.200

Chivas Regal 12 Afios Escocia $7.800

GIN

Beefeater, Inglaterra $ 6.000

Kantal , Chile $ 6.400

Arrayanes, Chile $ 6.400

LICORES

Campari $ 4.600

Vermuth Martini Dry $ 4.600

Vermouth Martini Rosso $ 4.600
Vermouth Martini Bianco $ 4.600

BAJATIVOS

Araucano (Licor digestivo de hierbas chilenas) $ 4.200
Amaretto, Manzanilla, Menta, Cassis, Cacao $ 3.600
Fernet Branca $ 4.600

Barrio
sigue nuestro instagram %X&Egay

GESPACIOGARGOLA



VINO POR COPA DE LA CASA
Tinto / Blanco ( pregunta por opciones)
$4.200

VINOS BLANCOS

ESPUMANTES

Copa Espumante Brut: $ 4.800

Vifia 7 Colores ,Brut Charmat $ 15.200
Vifia Mar Brut $ 15.200

KIR ROYAL $ 5.500

SAUVIGNON BLANC
Casas Patronales Reserva $ 16.900 .-

CHARDONNAY
Medalla Real Reserva Santa Rita $ 14.800
Apaltagua Reserva $ 16.800 .-

LATE HARVEST
Toro de Piedra 500 cc $ 12.800

VINOS TINTOS

CARMENERE

Toro de Piedra Gran Reserva $ 19.800

Casas Patronales Reserva $ 16.900

Las Mulas Miguel Torres, Reserva, Orgénico $16.900

CABERNET SAUVIGNON

Casas Patronales Reserva $ 16.900 .-
Medalla Real Reserva Santa Rita $14.800 .-
Toro de Piedra Gran Reserva $ 19.800 .-

MERLOT
Morandé Gran Reserva Selecciéon $ 17.600

ENSAMBLAJE
Toro de Piedra Gran Reserva $ 19.800
Syrah / Cabernet Sauvignon




CERVEZAS

SHOP

Austral Calafate, Calafate Ale ( Punta Arenas, Chile) $ 5.900
MEDIA PINTA 300 cc $ 4.800

Kunstmann Torobayo , Ale ( Valdivia, Chile) $ 5.900
MEDIA PINTA 300 cc $ 4.800

Royal, Lager $ 4.900

MEDIA PINTA 300 cc $ 3.900

ARTESANALES Tiibinger
Summer Ale $ 5.800
Cerveza mas ligera, de color dorado palido, moderada espuma, con aroma leve

a cereal y con un leve dejo a ldpulo.
Grado alcohdlico ABV: 4,0% Nivel Amargor IBU: 20

Hoppiness Ipa $5.800

Cerveza de color dorado y espuma tono marfil, aroma intenso a [dpulo con
notas a frutas tropicales, al igual que su sabor. Su final en boca es amargo y
levemente persistente.

Grado alcohdlico ABV: 6%. Nivel Amargor IBU: 60

Irish Red Ale $ 5.800

Una cerveza de color rojo intenso y de espuma abundante, en aroma

notas a ciruelas, caramelo y algo de tostado. En boca, amargor moderado de
caracter herbal.

Grado alcohdlico ABV: 5,5%. Nivel Amargor IBU: 27

BOTELLAS

Cerveza sin Alcohol $ 4.500
Kunstmann Miel Valdivia $ 4.900
Michelada o Chelada (corto) $ 1.300

JUGOS Y BEBIDAS

Jugo Frambuesa, Chirimoya, Mango, Maracuya $ 4.400

Jugo natural segun fruta: $ 4.400

Bebidas (Coca Cola, Coca Zero, Canada Dry, Canada Dry Zero, Pepsi, Sprite,
Orange Crush, Agua Tonica) $ 2.900

Agua Mineral $ 2.900

Red Bull Tropical $ 3.900

LIMONADAS
TRADICIONAL: $ 4.400

SABORES: $ 4.600
menta, jengibre, albahaca, rica rica, o mezclas

ESPECIALES: $ 4.900
Pifa/albahaca
Mango/albahaca
Frambuesa/menta



CAFE

Espresso $ 2.800 Café en grano.

Espresso Doble $ 4.200 Café en grano.

Americano $ 2.800 Café en grano.

Cortado$ 4.200 Café en grano, leche y espuma de leche.
Cortado Caramelo $ 4.600 Corto de caramelo, café en grano, leche y
espuma de leche.

Mocaccino Gargolero $ 4.800 café en grano, salsa de Chocolate, leche
y espuma de leche.

Café Helado $ 5.600 Café con leche, helado de vainilla y crema batida
Café irlandés $ 5.800, corto de café y corto de whisky.

Affogato $ 4.800,helado de vainilla, toque de caramelo, coronada o
"ahogada" con espresso caliente

CHOCOLATE CALIENTE $4.800 el mas rico chocolate caliente espeso
pruébalo con calzones rotos, a la chilena

TETERIA (Té e Infusiones)
1 Taza $ 3.800
2 Tazas $ 6.400
3 Tazas $ 7.600

INFUSIONES ESPECIALES

Rooibos Aromatizados

Rooibos, lemon grass y flores de caléndula.

Manzana Jengibre

Manzana, papaya, jengibre, algarrobo, pétalos de rosa y hojas de cassis

TE ESPECIAL

Té Blanco

Arandanos rojos y pétalos de rosa.

Té Verde Maracuya y Mango

Té verde maracuyd, mango, pina, pétalos de naranja y pétalos de rosa.
Té Negro Berries Silvestre

Té negro, bayas de salico, hojas de frambuesa, moras y frambuesas.

Té / infusion Tradicional

Diferentes opciones $ 2.600

Agtita Menta Fresca $ 2.600

Agtita Sanadora, receta de la casa para aliviar los males $ 3.200

) Barrio DISTRITO
'ESPACIO %
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	ENTRADAS MARINAS
	CHORRILLANAS para dos personas
	platos  a $ 8.600
	PLATOS Ceviche Salmón $ 16.900 con camarones, maíz cancha, cebolla morada  y camote. Tártaro de Filete $ 14.800 crudo de filete con tostadas, cebolla, cilantro, mostaza dijon, alcaparras. Quinta Normal $ 17.200 Salmón en cocción lenta con sésamo, acompañado de quinotto bicolor, decorado con verduras salteadas. La Pituca $ 15.200 suave Merluza  Austral al vacío con  oliva tomates confitados,  ajo y tomillo, acompañado con puré con zanahoria y jengibre. Matucana $16.900 Carne al vino tinto en cocción lenta con crispys de tocino y toques de pil pil, acompañada con pastelera de choclo ( maíz). Milanesa Vacuno $ 13.200.- Carne de vacuno ( posta) apanado con acompañamiento de puré de papas, puré picante ó Fritas
	Toppings: $ 3.800 ·Pomodoro- queso
	·Aceituna – tomate cherry
	Risotto del Mar $ 15.400 De arroz arbóreo, con camarones, choritos  y calamares, con puntos de salsa de tomate asado.  Risotto al Pesto $ 12.800 De arroz arbóreo cremoso y pesto  con decoración champiñones deshidratados. ( vegetariano) Risotto de Champiñones $ 14.400 De arroz arbóreo y champiñones  ( vegetariano, si quieres vegano, avisa ,  pídelo sin queso parmesano). Filete Portales $ 18.200 Filete terminado en salsa de vino tinto y arándanos, con polenta cremosa y verduras salteadas. Lomo del Roto $ 22.200 Lomo a lo pobre un ya clásico de nuestra cocina popular: papas fritas, 02 huevos frito y cebolla. Filete Compañía $ 22.200 Medallón de filete envuelto en tocino, bañado en suave crema de champiñones y montado sobre un cremoso risotto.  Gringo a la Chilena $ 30.900 Costillas baby back BBQ 500 grs. app a lo pobre, papa frita, cebolla caramelizada y huevo frito para dos personas. Menú Niño $ 9.800 Filetitos de pollo con papas fritas caseras y tomate
	PASTAS Lasaña de Verduras $10.200 con base de salsa pomodoro, verduras, bechamel  ( vegetariano)  Gnoquis Fungi $ 12.200 con salsa de champiñon paris y deshidratado, y queso parmesano rallado  ( vegetariano)  Gnoquis a la Putanesca $ 10.200 con pasta pomodoro, aceitunas, alcaparras, tomate cherry salteado y queso parmesano rallado  ( vegetariano), toque de picor. Gnoquis al Pesto $ 10.600 albahaca, aceite de oliva, queso parmesano, mani. Gnoquis a la Carbonara: $ 10.600 salsa holandesa ( emulsión de mantequilla, yema de huevo) tocino y cebolla. Fetuccini a la Putanesca $ 10.200 con pasta pomodoro, aceitunas, alcaparras, tomate cherry salteado y queso parmesano rallado (vegetariano), toque de picor  Fetuccini al Pesto $ 10.600 albahaca, aceite de oliva, queso parmesano, mani  Fetuccini  a la Carbonara $ 10.600 salsa holandesa  ( emulsión de mantequilla, yema de huevo) tocino y cebolla. Fetuccini del Mar $ 13.900 con camarón, choritos y calamares salteado en mantequilla y queso parmesano rallado.
	Novedad del año!!

	ARMA TU PLATO A TU PINTA
	Ahora puedes elegir,  una proteína de nuestra cocina  y combínala con el acompañamiento que más te guste.

	CARNES
	PESCADOS
	SUMA TU ACOMPAÑAMIENTO
	¿ALGO MÁS? SÚMALE EL TOQUE FINAL
	POSTRES Sopaipas $ 4.800 clásicas sopaipillas fritas y pasadas en chancaca. Calzones Rotos $ 4.800 Porción de calzones rotos con azúcar flor y salsa al vino tinto Crisol de Chocolate $ 6.600 Bizcocho de chocolate con corazón de chocolate fundido, sobre salsa de frambuesa. Postre de la Agüela Loca $ 6.100 Clásico de la casa, postre de queso crema aflanado con salsa de caramelo. Tia Anita $ 6.100 Brownie de chocolate y nueces tibio , con helado (pregunta por sabores) sobre salsa de toffe.  Copa Helado 01 Sabor $ 2.900 02 Sabores $ 5.400 SABORES: chocolate- frutos del bosque - vainilla - piña - harina tostada  PREGUNTA POR STOCK Membrillo Tostado: tartaleta de membrillo, tibia, con helado de harina tostada y salsa de caramelo $ 6.600 Torta Domeyko $ 6.100 Receta familiar, torta de panqueque chocolate relleno de cacao y toques de dulce de leche. Torta Colonial $ 6.100 Exclusiva receta de la torta tradicional chilena, de la época de la colonia, milhojas/manjar cubierta de merengue.
	ONCE de martes a sábado de 16:00 a 19:00 $ 8.400 Elección : café cortado, café americano, té tradicional ó choco caliente Elección : prensado queso caliente jamón serrano, sopaipas ó calzones rotos
	CHILE PAÍS DE PISCO
	COCTELERIA GARGOLERA
	CLÁSICOS CHILENOS
	JARRAS
	DEL MUNDO
	sigue nuestro instagram
	VINOS TINTOS
	LIMONADAS TRADICIONAL: $ 4.400
	CHOCOLATE CALIENTE
	$ 4.800


